Elintarvikkeiden ulkomyynti
suurissa yleisdotapahtumissa
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Muistilista ulkomyyntiin

1. Tiedotus vai ilmoitus?

Elintarvikkeiden myynti ja tarjoilu suurissa yleisdtapahtumissa on toimintaa, johon liittyy kohtalaisesti
elintarviketurvallisuusriskeja. Téllaista toimintaa on esimerkiksi ruuan valmistus ja tarjoilu teltasta, kojusta tai
myyntivaunusta, seka helposti pilaantuvien elintarvikkeiden myynti.

Elintarvikelaki edellyttéad, etta toiminnasta ilmoitetaan ja tiedotetaan elintarvikeviranomaiselle hyvissa ajoin
ennen tapahtumaa.

Tiedotus: viimeistaan nelja (4) arkipaivaa ennen tapahtumaan saapumista
0 paikasta ja tapahtumasta toiseen siirtyvat lilkkkuvat elintarvikehuoneistot

o Esimerkki:
Toimijan elintarviketoimintaan kuuluu jaateldn myynti siirrettavasta myyntivaunusta.
Myyntitoiminnasta on tehty elintarvikelain mukainen ilmoitus ja toiminta on rekisterdity liikkuvaksi
elintarvikehuoneistoksi. Toimija tiedottaa osallistumisestaan tapahtumaan sen kunnan
elintarvikevalvontaviranomaista, jonka alueelle on tulossa, esimerkiksi puhelimitse tai
séhkopostilla.

[Imoitus: nelja (4) viikkoa ennen aiottua toiminnan aloittamista

tapahtuman aikainen elintarviketoiminta
liikkuvan elintarvikehuoneiston rekisterdinti

o Esimerkki 1:
Tapahtuman jarjestdja valmistaa tapahtumassa ruokaa ja myy sitd myyntiteltasta. Ruuan
valmistukseen ja tarjoiluun liittyvat elintarviketurvallisuusriskit (helposti pilaantuvien
elintarvikkeiden kasittely, suuret asiakasmaarat) edellyttavat elintarviketoiminnan rekisterdimista
elintarvikevalvontaan.Tapahtuman jarjestaja tekee ilmoituksen tapahtuman aikaisesta,
kertaluonteisesta elintarviketoiminnasta Ymparistéterveydenhuollon sahkoisessa
ilmoituspalvelussa (ilppa).

o Esimerkki 2:
Elintarviketoimija osallistuu tapahtumaan ruokateltan kanssa ja aikoo harjoittaa vastaavaa
elintarviketoimintaa myos jatkossa saannéllisesti eri tapahtumissa. Toimija tekee ilmoituksen
likkuvasta toimipaikasta Ympéristoterveydenhuollon séhkdisessa ilmoituspalvelussa (ilppa).
Jatkossa toimija tiedottaa rekisterdidyn liikkuvan elintarvikehuoneiston toiminnasta sen
paikkakunnan elintarvikevalvontaviranomaista, jonka toimialueen tapahtumaan on tulossa.
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Enta jos toiminta on vahariskista?

Vahariskisesta toiminnasta, kuten ei-helposti pilaantuvien leivonnaisten satunnaisesta myymisesta ja
tarjoilusta, yksityishenkilén jarjestamasta paivan kestavasta pop up —ravintolasta tai vaikka yhdistyksen
pitamista myyjaisista ei ole ilmoitusvelvollisuutta.

Sen sijaan ammattimainen, elinkeinon harjoittamiseen liittyva toiminta on aina ilmoitusvelvollista,
vaikka toiminta olisikin elintarviketurvallisuuden kannalta vahariskista.

2. Mitd muuta piti muistaa?

Ennen tapahtumaa tarkistetaan, ettd oma myyntipiste tai likkuva elintarvikehuoneisto téayttaa lainséadannén
vaatimukset ja ulkomyynnin edellytykset. Tassa muutama térke& muistettava:

a. Myyntipisteen suojaus

Toimittaessa ulko-olosuhteissa elintarviketurvallisuuteen vaikuttavia tekijéita ovat esimerkiksi ilman
lampétila, poly, kosteus ja haittaeldimet kuten linnut. Elintarvikkeiden myynti- ja valmistuspisteessa tulee
huomioida nama olosuhteisiin liittyvat riskitekijat.

Tapahtumissa noudatetaan viranomaisen ja tapahtumanjarjestdjan ohjeistusta muun muassa telttojen ja
vaunujen sijoittelussa, telttojen kiinnityksessé ja maapohjan suojaamisessa. Maapohja suojataan aina
nurmi- ja hiekkapohjaisilla myyntialueilla. Teltat suojataan vahintdan kolmelta sivulta. Teltta varustetaan
siten, etta kaikki myyntipisteessa tarvittava voidaan sailyttéa teltan sisalla hyllyjen tai alustojen paalla.
Tarvittaessa elintarvikkeiden séilytykseen voidaan kayttaa esimerkiksi erillisia kylmakontteja. Ruuan
valmistuspaikka teltassa sijoitetaan tarpeeksi kauas asiakkaista. Vaihtoehtoisesti kdytetaan riittavaa
pisarasuojausta ruuan valmistus/tarjoilupisteen ja asiakkaiden valissa.

b. Kasienpesupiste

Myyntiteltta, vaunu tai vastaava elintarvikkeiden valmistus- tai myyntipiste varustetaan omalla
kasienpesupisteelld. Kasienpesupisteen varustukseen kuuluu riittévasti lamminta vetta, kasisaippuaa ja
paperipyyhkeitd. Kuuman veden voi jarjestdd myyntipisteeseen esimerkiksi vedenkeittimella ja
kuumavesitermoksella. Pesuvedet kerataan ja havitetddn asianmukaisesti tapahtumanjarjestgjan
ohjeistusta noudattaen.

C. Elintarvikkeiden valmistus

Telttaolosuhteissa kaytettavien raaka-aineiden on oltava valmiiksi esikésiteltyja valmistusta varten.
Elintarvikkeet esikasitellaén rekisterdidyissa elintarvikehuoneistoissa, joissa on riittavat ja hygieeniseen
toimintaan soveltuvat tilat, tai hankitaan valmistuspaikalle valmiiksi pilkottuna/esikypsennettyna.
Elintarvikehygieenisten riskien vuoksi véliaikaisissa telttaolosuhteissa on valtettdva raa’an lihan ja kalan tai
kasvisten kasittelya.
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d. Elintarvikkeiden sailytys ja tarjoilu

Elintarvikkeiden sailyttdmiseen ja tarvittaessa sulattamiseen varataan riittdvat kylmasailytystilat.
Tapahtumassa kaytettavien kylmékalusteiden toimivuus varmistetaan ennen elintarvikkeiden hankintaa.
Elintarvikkeet sailytetdan ja tarjoillaan oikeissa lampétiloissa, kylméa kylména — kuuma kuumana. Valmis
ruoka tarjoillaan neljan (4) tunnin sisalla. Tarjoilusta ylijaanyt ruoka kuuluu biojatteeseen.

e. Omavalvonta eli riskien hallinta

Ennen toiminnan aloittamista kaydaén lapi omavalvonnan toimintaohjeet ja vastuut. Liséksi varmistetaan,
etta kaikilla tydntekijoilla on tydtehtavien edellyttama, riittdva hygieniaosaaminen ja (suoja)vaatetus.
Elintarvikkeiden lampétilaseurantaa tehdéan tapahtumissa paivittain. Omavalvonnassa varaudutaan myos
yllattaviin tilanteisiin kuten séhkodkatkoihin.

Elintarvikevalvoja voi tehda myyntipisteisiin Oiva-tarkastuksia ja ottaa elintarvikenaytteita.
Omavalvontajarjestelma ja tapahtumanaikainen omavalvontakirjanpito on sdilytettava siten, etta se on
tarkastettavissa myynti- ja tarjoilupisteissa.

f. Puhtaanapito ja huolto

Toiminnassa kaytettavét laitteet ja védlineet puhdistetaan paivan paatteeksi, ja tarvittaessa paivan aikana.
Puhdistukseen kaytetaan pesuainetta ja kuumaa vetta.

Jatteet keratéan ja poistetaan myyntipisteista tarvittaessa useamman kerran paivassa. Jatteiden lajittelussa
noudatetaan tapahtumanjarjestajan ohjeistuksia.

Liséatietoja ulkomyynnistd [6ytyy Ruokaviraston verkkosivuilta (Ulkomyyntiohje 16022).
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